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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

BUN GLAZE ZSEMLEFENY

Tejmentes kenyér- és zsemlemaz, mely sités el?tt, vagy utan is felvihet?.

USAGE

kb. 150 g / liter viz. Sutés utani hasznalat esetén kevesebb por sziikséges, mint amikor siités el?tt alkalmazzuk.

OSSZETEVIRK

CSOMAGOLAS

Code Size Tipus Palletisation
345611 20 kg Zsék

TAPANYAG INFORMACIOK

Tipus Value
Energy (kJ) 1,600.00
Energy (Kcal) 380.00
Fat (g) 0.50
Fat (of which saturates) (g) 0.50
Carbohydrate (g) 95.00
Carbohydrate (of which saturates) (g) 3.00
Protein (g) 0.50
Salt (g) 0.50
Sodium (g) 0.05
LEIRAS

Adjuk hozza a port hideg vizhez (max. 18°C), folyamatos keverés kozben. Keverjik mig a keverék homogén nem lesz.
Hasznalat el?tt legalabb egy 6rat hagyjuk allni. A felhordas torténhet siités el?tt és utan is.
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TAROLAS ELTARTHATGSAG TiPUS
H?vos, szaraz raktarban (max 25 C, és
L, 365 days Por
65% relativ paratartalom).
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ALLERGENEK KATEGORIA KESZ TERMEKEK

Glézek Torta

Glutén (blza)


https://www.bakels.hu/termekkategoria/glezek/
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products-global[]=4516

