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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

BURGONYAS KENYER

Ez egy burgonyapehely alapu kenyérmix, mely a kenyérnek rusztikus karaktert ad, emellett frissentarté hatasa is van.

USAGE

Krumplis kenyér 500 g (~35 %)

Buzaliszt 1300 g (100 %)

Széaraz éleszt? 30 g (2,3 %)

Viz 1060 g (~80 %)

Ha friss éleszt?t hasznélunk, akkor a mennyisége 90 g és
csOkkentsik a vizmennyiséget 60 g-al.

0SSZETEVIK

CSOMAGOLAS

Code Size Tipus Palletisation
397411 20 kg Zsak

TAPANYAG INFORMACIOK

Tipus Value
Energy (kJ) 1,450.00
Energy (Kcal) 350.00
Fat (g) 4.00
Fat (of which saturates) (g) 3.00
Carbohydrate (g) 62.00
Carbohydrate (of which saturates) (g) 6.00
Protein (g) 14.00
Salt (g) 5.30
Sodium (g) 2.00
LEIRAS

A hozzavaldkbdl rugalmas tésztat dagasztunk 8 percig lassu és 4 percig magas fokozaton. Tészta h?mérséklet: 26-28°C
Pihentetési id?: 20 perc Kelesztés: 37 °C kb 45 perc G?z: kb 20 mésodperc Sitési h?mérséklet: 230/200°C Sutési id? (550
9): kb 25 perc
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H?vos, szaraz raktarban (max 25 C, és 240 days Por
65% relativ paratartalom).
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ALLERGENEK KATEGORIA KESZ TERMEKEK
Pékslitemény keverékek Kenyér

Glutén (blza)


https://www.bakels.hu/termekkategoria/peksutemeny-keverekek/
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products-global[]=4510

