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DOROTHY

ATTEKINTES

A Dorothy egy emulgeald, amely a tarolas soran meg?rzi a siitemények puhasagat és frissességét. Alkalmas minden
tipusua sut?por alapu suteményhez, fliggetlenil azok zsirtartalmatél. Kivalé eredményt ad fank készitése esetén is, és
kombinalhaté emulgedld pasztakkal is, mint példaul a Colco.

A Dorothy segitségével optimalizalhat6 a sitemény receptje, a zsir- és tojastartalom csdkkenthet?, a viz mennyisége
pedig novelhet? — receptt?l és felhasznalastél fligg?en. Az eredmény egy jobb min?ség? siitemény, alacsonyabb
koltséggel.

USAGE

20-40 g/ kg a teljes sulyra szamitva

CSOMAGOLAS

Code Size Tipus Palletisation
296014 10 kg zsak

IO

TAROLAS ELTARTHATOSAG TiPUS

H?vos, szaraz raktarban (10-18 C). 365 days Paszta

— = 7%

Koénny?felvert, Muffin, Nehézfelvert,

Torta és piskéta alapanyagok
P panyag Piskota tekercs

Aromatic


https://www.bakels.hu/termekkategoria/torta-es-piskota-alapanyagok/
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3660
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3650
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3659
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3661
https://www.bakels.hu/termekek/?brands[]=3662

