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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

GELESCO

ATTEKINTES

A Gelesco egy prémium osztaly( emulgeator sit?por alapl, vagy éleszt?s termékek ipari gyartasahoz. Fantasztikus
térfogatot és stabilitast biztosit, és hozzajarul a biztonsagosabb és rugalmasabb gyartasi folyamathoz. Nagyon koncentralt
termék, mely alacsony adagolas mellett is kival6 eredményt ad.

A por emulgealészer helyett a gél hasznalatanak az az el?nye, hogy a gélt kdnnyebben habositjuk 6ssze a receptben
szerepl? tobbi hozzavaléval. A gél azonnal hatni kezd, ami akar a felére is leroviditheti a habverési id?t. 1d?t takarithatunk
meg annak kdszonhet?en is, hogy az dsszes 0sszetev?t egyszerre lehet hozzaadni.

USAGE

10-30 g / kg a teljes sulyra szamitva

(SSZETEVIK

CSOMAGOLAS

Code Size Tipus Palletisation
229213 10 kg vodor

TAPANYAG INFORMACIOK

Tipus Value
Energy (kJ) 1,050.00
Energy (Kcal) 260.00
Fat (g) 27.00
Fat (of which saturates) (g) 26.00
Carbohydrate (g) 2.00
Carbohydrate (of which saturates) (g) 2.00
Protein (g) 0.50

Sodium (g) 0.50
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TAROLAS ELTARTHATOSAG TiPUS
H?v0s, szaraz raktarban (10-18 C). 365 days Paszta
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Konny?felvert, Muffin, Nehézfelvert,

Torta és piskéta alapanyagok
P payag Piskota tekercs Bakels


https://www.bakels.hu/termekkategoria/torta-es-piskota-alapanyagok/
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3660
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3650
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3659
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3661
https://www.bakels.hu/termekek/?brands[]=3647

