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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

JILK PF

ATTEKINTES

A Jilk egy sokoldalt emulgeator, amelyet kistizemi pékek szamara fejlesztettek ki csomagolasanak és rendszeres
hasznalat melletti tartossaganak kdszénhet?en. El?segiti a térfogatndvelést, a stabilitast és hozzajarul a rugalmasabb
sutési folyamathoz. Idedlis mindenféle sut?por alapu termékhez, és kilondsen alkalmas nyitott kever?gépekhez. Az
alacsony adagolasi arany miatt a Jilk nagyon koéltséghatékony alternativa.

A paszta hasznalatanak el?nye a por alapt emulgedlészerrel szemben, hogy a pasztat konnyebben dsszekeverheti a
receptben szerepl? tébbi 6sszetev?vel. Azonnal aktivalodik, ami akar 50%-kal is lerdviditheti a keverési id?t. 1d?t takarithat
meg, mivel az dsszes hozzaval6t egyszerre is hozzaadhatja az all-in-one modszernek megfelel?en.

A Jilk az egyik legrégebbi termékiink, és évtizedek utan is haszndljak a pékek a vildg minden tajardl, fantasztikus
eredménnyel.

A Jilk tobb valtozatban késziil, hogy megfeleljen tgyfeleink egyedi igényeinek. A Jilk ezen verzidja mentes a palmaolajtol.

USAGE

30 g/ kg a teljes sulyra szamitva

0SSZETEVIK

CSOMAGOLAS

Code Size Tipus Palletisation
225110 10 kg vodor

TAPANYAG INFORMACIOK

Tipus Value
Energy (kJ) 1,500.00
Energy (Kcal) 360.00
Fat (g) 26.00
Fat (of which saturates) (g) 22.00
Carbohydrate (g) 27.00
Carbohydrate (of which saturates) (g) 0.50
Protein (g) 0.50
Salt (g) 0.01

Sodium (g) 0.50
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Konny?felvert, Muffin, Nehézfelvert,

Torta és piskéta alapanyagok )
P panvag Piskota tekercs Aromatic


https://www.bakels.hu/termekkategoria/torta-es-piskota-alapanyagok/
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3660
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3650
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3659
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3661
https://www.bakels.hu/termekek/?brands[]=3662

