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A Lecisoft Free egy e-szam mentes, por alapu kenyérjavitd, amely hosszabb id?n keresztiil lagysagot ad mindenféle

kenyérhez.

Az enzimek egyedulallé kombinaciéja megkdti a nedvességet a kenyérben, ami lagyabba teszi és er?siti a frissesség
érzetét. A kenyér egy nap elteltével puhabb lesz, hosszabb tarolas esetén pedig érezhet?bb a kilonbség.

A puhasag és a frissesség kozvetlenil kapcsolédik a min?séghez. A Lecisoft Free javitja a stlt termék min?ségét — még

akkor is, ha a kenyér par napos.

USAGE

A liszt tomegének 0,6-1,1%-a.

0SSZETEVIRK

CSOMAGOLAS

Code Size
193410 20 kg

TAPANYAG INFORMACIOK

Tipus

Energy (kJ)

Energy (Kcal)

Fat (9)

Fat (of which saturates) (g)
Carbohydrate (g)

Carbohydrate (of which saturates) (g)
Protein (g)

Salt (g)

Sodium (g)

Tipus
zsak

Palletisation

Value
1,450.00
350.00
1.50
0.50
73.00
11.00
8.50
0.50
0.51
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TAROLAS . , ,
ELTARTHATOSAG TIPUS ALLERGENEK
H?vos, szaraz raktarban (max
25 C, és 65% relativ 240 days Por Glutén (blza)
paratartalom).
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KATEGORIA KESZ TERMEKEK MARKAK

Kenyér és péksiitemény alapanyagok Bagett, Kenyér, Péksutemény Bakels


https://www.bakels.hu/termekkategoria/kenyer-es-peksutemeny-alapanyagok/
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3667
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3665
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3666
https://www.bakels.hu/termekek/?brands[]=3647

