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MOUSSE MIX

ATTEKINTES

A Bakels a Mousse Mix széles valasztékat kinalja bavarois és mousse készitéséhez.
A Bakels Mousse Mixek hasznalata kival6 min?ség? termékeket biztosit egyenletes eredménnyel.

« Egyszer? el?készités, id?megtakaritas

» Gazdag textlra, tokéletes siitemények elkészitéséhez vagy pohardesszertekhez is
« Kival6 min?ség? Mousse keverékek természetes 0sszetev?k hozzaadasaval

« Allandé min?ség? textdra, szin és iz

* Kénnyen hasznalhato, csak vizet és cukrozatlan tejszinhabot adunk hozza

« Fagyaszthat6

A rendelkezésre allo fajtak a kdvetkez?k: csokoladé, neuttral, eper.

CSOMAGOLAS

Code Size Tipus Palletisation
2,5 kg zsak 4 db / karton

A cukrozatlan tejszinhabot felverjiik, és h?vis helyen tartjuk. Osszekeverjilk a Mousse Mixet a megadott mennyiség?
vizzel, majd hozzaadjuk a tejszinhabot. A Mousse Mix Neutral hasznélata esetén izesitjik. H?tsik le a habot egy 6rara a

TAROLAS TiPUS

h?t?szekrényben, ezt kdvet?en taroljuk fagyasztéban.

H?vOs és széraz raktarban (15-20°C). Paszta
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KATEGORIA KESZ TERMEKEK MARKAK

Toltelékek, krémek és bevondk Bavaroise, Mousse Bakels


https://www.bakels.hu/termekkategoria/toltelekek-kremek-es-bevonok/
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3704
https://www.bakels.hu/termekek/?finished-products[]=3703
https://www.bakels.hu/termekek/?brands[]=3647

